
Bienvenue au
Mas d’Asvin



P A R M I G I A N A  

Entrées

E F F I L O C H É  D E  R A I E  

salade fraicheur d’ailes de raie
sublimée d’agrumes et d’herbes
fraiches 

demie aubergine surmontée d’une
concassée de tomate et gratinée
aux parmesans  

G A S P A C H O  D E  T O M A T E   

soupe de tomate fraiche
accompagnée d’un pesto maison 

€ 1 3

€ 1 2

€ 1 2



L A N G O U S T I N E

Plats

F I L E T  D E  B O E U F  2 0 0 G R  

accompagné de gnocchis maison
et de légumes confits  

piquée à la citronnelle,  servie
avec des poivrons farcis à la
feta et une mousseline
d’artichauts 

S O U R I S  D ’ A G N E A U  

confite basse température,
sublimée de légumes du soleil 

€ 3 2

€ 2 9 .

€ 2 8

A S S I E T T E   V É G É T A R I E N N E

une belle assiette autour des
légumes du soleil 

€ 1 8

F I L E T  D E  B A R  

déclinaison de courgettes,
assaisonnée d’une vierge de
légumes

€ 2 7



M Y S T È R E  G L A C É  

Desserts

T R I O  C H O C O L A T S

cube de mousse trois chocolats
avec un croustillant praliné 

glace litchi et melon “maison
antolin” au cœur meringué,
roulées dans la coco râpée.  

A B R I C O T  R O T I  

abricot rôti aux miel et romarin,
sublimé d’une crème diplomate à
la vanille et d’une poudre
spéculos 

€ 9

€ 9

€ 7

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E  € 7



F I L E T  D E  B A R

Menu
du Mas 

E N T R É E  A U  C H O I X

ou 

D E S S E R T  A U  C H O I X  

€3 7

S O U R I S  D ’ A G N E A U  



P O M M E  D E  T E R R E
G R E N A I L L E  O U

P E T I T S  L É G U M E S  D E
S A I S O N  

Menu
enfant 

P O I S S O N  O U
V O L A I L L E  

C O U P E  G L A C É E  

Ton âge est le prix du menu 

Menu enfant jusqu’à 12 ans
maximum  


